PARIS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,

sachez consommer avec modération.



Verre de Vin / Wine by the glass

10c1(100ml)
< Champagne >
S.A.  Agrapart et fils 7 crus Extra-Brut 21€
< Blancs >
2022 Sancerre Les Romains « Bio» 18€
Domaine Vacheron
2020  Koshu Shimoiwasaki N TEF 20€

Domaine Diamond Winery préf.Yamanashi JAPON
Le Koshu séduit par sa fraicheur, son acidité vive, son arbme fruité délicat, pomme, péche blanche ,
sa sécheresse avec assez de minéralité et sa polyvalence avec une variété de cuisines.
Koshu seduces with its freshness, its lively acidity, its delicate fruity aroma, apple, white peach,

its dryness with enough minerality and its versatility with a variety of cuisines

2021  Pouilly Fuissé 1er cru Les Chevriéres 20€

Domaine Olivier Merlin

< Rouge >

2018  Auxey Duresses 20€

Domaine Matrot



1997

2012

2012

2015

S.A.

S.A.

S.A.

S.A.

2016

2016

S.A.

S.A.

Champagnes

Alfred Gratien Collection Memory
Ch66 Pn24 Pml0

Alfred Gratien Brut Millésimé
Ch60 Pn25 Pml5

Dom Pérignon Brut
Ch52 Pn48

Alfred Gratien Brut Blanc de Blancs
Ch100

Agrapart et fils 7 crus Extra-Brut
Ch90 Pnl10

Alfred Gratien Brut Nature
Ch41 Pn29 Pm25

Alfred Gratien Brut Rosé
Ch46 Pn32 Pm27

Krug Grande Cuvee 170éme Edition
Ch38 Pnb51 Pmll

Champagnes Sélectionnées par notre Chef

Pascal Agrapart « Mineral » Extra Brut Blanc de Blancs
Ch100

Pascal Agrapart « Avizoise » Extra Brut Blanc de Blancs
Ch100

Agrapart & fils « Terroirs» Extra Brut Blanc de Blancs
Ch100

Pascal Agrapart « Exp.16 » Brut Nature Blanc de Blancs
Ch100

75¢1(750ml)

420€

170€

600€

170€

145€

145€

150€

640€

230€

275€

170€

530€



Vins Blancs / White Wines

<Bourgogne>
2005  Corton Charlemagne

Domaine Jacques Prieur
2018  Meursault ler cru Genevriéres

2018

2018

2018

2019

2019

2020

2020

2020

2021

2021

Domaine Leroy

Corton Charlemagne
Domaine Jacques Prieur

Chablis Grand cru Vaudesir
Domaine William Fevre

Meursault Les Charmes-Dessus
Domaine Vincent Girardin

Montagny
Domaine Faiveley

Auxey Duresses 1¢r cru En reugne
Domaine Pierre Boisson

Puligny Montrachet Les vieilles vignes
Domaine Vincent Girardin

Chassagne Montrachet 1¢r cru Clos Saint-Jean
Domaine Thomas Morey

Rully 1er cru Rabourcé « Bio»
Domaine de Villaine

Pouilly Fuissé 1er cru Les Chevriéres
Domaine Olivier Merlin

Saint-Romain
Domaine Matrot

75¢1(750ml)

980€

2700€

760€

265€

270€

75€

195¢€

195€

215€

120€

140€

90€



Vins Blancs / White Wines

<Bordeaux>

2019 Ch.Talbot Caillou Blanc

Pessac-Léognan

2006 Ch.Haut Brion

2018 Ch. de Fieuzal

2020 Ch.Carbonnieux

<Alsace>

2020 Gewurztraminer Roche Calcaire « Bio»
Domaine Zind-Humbrecht

2020  Riesling Roche Calcaire « Bio»
Domaine Zind-Humbrecht

<Loire>

2019  Pouilly Fumé Baron de L
Domaine de Ladoucette

2021  Vouvray Clos du Bourg « Bio»
Domaine Huet

2022 Sancerre Les Romains « Bio»

Domaine Vacheron

<Cote du Rhone>

2020  Saint Joseph
Domaine Pierre Gaillard
« Bio»

2020  Chateauneuf-du-Pape

Domaine de Cristia

2021  Condrieu Chéry
Domaine André Perret

<Japon>

préf. Yamanashi
2020  Koshu Shimoiwasaki B TFEIlE
Domaine Diamond Winery

Le Koshu séduit par sa fraicheur, son acidité vive, son arbme fruité délicat, pomme, péche blanche

75c1(750ml)

90€

1950€

170€

110€

95€

85€

210€

95€

120€

75€

105€

140€

140€

sa sécheresse avec assez de minéralité et sa polyvalence avec une variété de cuisines.



Vins Rouges / Red Wines

<Bordeaux>
Haut-Medoc
2011 Ch. La Tour Carnet

Médoc

4éme Grand cru classe

2011  La Goulée by Cos d’estournel

Margaux
1990 Ch. Rauzan Gassies

1990 Ch. Giscours

1983 Ch. Léoville Las Cases

1989 Ch. Ducru-Beaucaillou

1995  Ch. Léoville Poyferré

Pauillac
1985  Ch. Haut-Batailley

2011 Ch. Haut-Batailley

Saint-Estephe
1990  Ch. Calon-Segur

2011  Les Pagodes de Cos

2éme Grand cru classe

3éme Grand cru classe

2éme Grand cru classe

2éme Grand cru classe

2éme Grand cru classe

5éme Grand cru classe

5éme Grand cru classe

3éme Grand cru classe

2¢ém vin de Ch. Cos d’Estournel

75¢1(750m))

100€

85€

220€

280€

570€

520€

360€

255€

115€

580€

140€



Vins Rouges / Red Wines

<Bourgogne>

2014

2014

2014

2018

2018

2018

2018

Grand Echezeaux

Domaine Joseph Drouhin

Romanée Saint-Vivant Les Quatre Journeaux

Domaine Louis Latour

Gevrey Chambertin 1ler cru Clos Saint-Jacques

Domaine Louis Jadot

Cotes de Nuits-Villages Les Vignottes

Domaine Confuron

Auxey Duresses

Domaine Matrot

Nuits Saint-Georges

Domaine Lécheneaut

Savigny les Beaune

Domaine Simon Bize & Fils

75¢1(750ml)

875€

935¢€

460€

95€

135€

145€

150€



Vins Rouges / Red Wines

<Loire>

2019 Sancerre

<Co6te du Rhone>

2013  Chateauneuf-du-Pape

<Italie>

2009 il Pollenza IGT

<Japon>

préf. Yamanashi

2016  Muscat BaileyA Ycube vAH > k « XU —A

Domaine Vacheron

Domaine Charvin

Domaine Diamond Winery

75¢1(750m))

75€

195€

145€

100€
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PARIS
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Sakes Japonais

Japanese Sakes

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,

sachez consommer avec modération.



Collection Prestige Sakes du Sushi B

72¢1(720ml)
< préf.Fukushima # & &>
Daishichi Horeki (Junmai Daiginjo) 16%vol 660€
At 28 KRAARSHLETIE polissage # £ $4 50%

Nombre de bouteilles limitées. Note d’aigre—doux, fruitée, doux et crémeux.
H#-> (AR LEEnA2E, B R 3 ) | LE&Y,

Limited number of bottles. Sweet and creamy, with a sweet and

fruity note of bittersweet.

< préf.Fukui 4% # 4>
Kokuryu ISHIDAYA (Junmai Daiginjo) 16%vol 810€
LRZzWE stk K%bEk polissage # £ %4 35%
Vieilli a basse température, onctueux, note de fleurs et de vanille.
G, RXF 45RO G 4D E, BRIBRKTEZC0ILH LR+ 2
Aged at a low temperature, creamy, with notes of flowers and vanilla.

< préf.Mie Z & 4>
Zaku Satori (Junmai Daiginjo) 16%vol 570€
ik & sEASE polissage # £ $4 40%
Une douce texture soyeuse, un gout profond et prononcé, et des aromes élégants,
jeune et digne. Il a été choisi pour le toast du sommet du
G7 qui s’est tenu a Ise-shima en 2016.
SENRRILECOE TR, 3KEPTESEDH 2LV R L FRNEN E),
[G7 % EEFIVF 20161 EAR54F— DA,
A gentle, silky texture, a deep and pronounced flavor, and elegant,
youthful, and dignified aromas. It was chosen for the toast at the G7
summit held in Ise-Shima in 2016.

< préf.Yamaguchi o \2 &>
Dassai Beyond (Junmai Daiginjo) 16%vol 840€
BR Bitok~ xRSk polissage non divullgué # £ $ 4k 2 M
Un parfum exquis, une profondeur et une complexité de gotit, ainsi qu'une
longue et agréable rémanence caractérisent ce sake. Il s'agit d'une bouteille
emblématique offerte par le gouvernement japonais au président Obama.
BARL2EY. T A MMM, S3EESLE DI HH,
A ARROCH N AR AR KA TZ 1 A,
It features a rich fragrance, complexity in taste, and a pleasantly lingering
long finish. It is the representative sake of Japan, gifted to President Obama
by the Japanese government.



Dégustations des SAKES / SAKES tastings

Grande Dégustation des 7 sakés pour Menu OMAKASE 110€
Tasting of 7 glasses of sake for OMAKASE Menu

1 saké pétillant 10cl pour commencer
1 sparkling sake 100ml to start
2 sakés secs 10cl pour les entrees et plat(s)

2 dry sakes 100ml to starters & 2 dishes

2 sakés secs 10cl pour sushis
2 dry sakes 100ml to sushis
1 saké doux 4cl pour desserts
1 sweet sake 40ml to desserts
1 eau de vie japonais « Kuma-Shochu » 4cl pour terminer

1 rice brandy « Kuma-Shochu »40ml to finish

*Pouvez-vous commander avant le service, s.v.p../

Please order before service.

Dégustation des 5 sakés 10cl 85€
Tasting of § glasses of sake 100mli

*Pouvez-vous commander avant le service, s.v.p../

Please order before service.

Dégustation des 3 sakés 10cl 50€
Tasting of 3 glasses of sake 100mli



SAKE
10c1(100ml) / 50¢1(500m1)
<préf.Hokkaido 3t#ig>

Kokushimuso Koku ( Junmai ) 12.2%vol 18€ / 85€
BxrEx FE ssSiid polissage # £ F4 60%
Saké fin, fruité, avec des notes de péche blanche et pomme.
SNl T, @dndi%e F)edE- I3t dbe, A &L,
Fine, fruity sake, with hints of white peach and apple.

10¢1(100m1) / 72¢1(720ml)

< préf Akita #k v &>
Umakara Mansaku (Tokubetsu Junmai) 16%vol 19€ / 130€
§4% 1AL HIazk polissage # £ F4 55%

Végétal, équilibré. Notes de ceréales et de fruits secs, riche en umamai.
BB, FIAIL -V F6000E), £ § 4EREITFCITDF 2
Dry, plant-based, balanced. Hints of cereals and dried fruits. Rich in Umami.

< préf.Tochigi #5 3 &>
Senkin Organic Nature W (Kijoshu) 14%vol 18€/120€
WAL —H=v7FF2— W K&i& polissage # £ $4 90%

Nez exotique, orange confite et délicat de jasmin. Bouche soyeuse, douce et
acidulée. Conseiller pour dessert.

22T NFFRBBE R\ LB EHEIELE), HACBED T X058,

Exotic nose, candied orange, and delicate jasmine. Silky, sweet,

and tangy palate. Recommended for dessert.

< préf.Niigata #5i% 4>
Kirinzan Yawaraka (Junmai) 15%vol 18€/120€
MELEL0 St polissage # £ $4 60%

Végétal et corsé, belle harmonie, entre saveur et parfum.

Notes d’ananas et de citron.

FRETEZR0 %, EIC R3S ka2, Y 0 db\,

Vegetal and full-bodied, beautiful harmony, between flavor and fragrance
Hints of pineapple and lemon.



SAKE
10c1(100ml) / 72¢1(720ml)
<préf.Yamanashi>
Shichiken Yama no kasumi 11%vol 20€ / 135€
+% & % (Pétillant / Sparkling)  polissage non divullgué # £ $ Ak 2 1
Légerement troublé par un fin dépét de riz.

Il est frais, vif, sur des notes lactiques, avec aromes de poire,
d’ananas, de pomme verte.

HTNTR GMDLRNGEFNAN KRN FB)RIEAE,
£ § 4D 3LE0I 8D IED TR KD N5 KL,

Slightly disturbed by a fine deposit of rice. It is fresh, lively,

with lactic notes, with aromas of pear, pineapple and green apple.

< préf.Nagano & ¥ &>
Masumi Karakuchi-Kiippon (Junmai Ginjo) 15%vol 18€/120€
i Fei—% stE%sk polissage # £ %4 55%

Arome de pomme verte, sec & rafraichissant enbouche.

Delicat équilibré avec une astringence

F2THRBIL &, 800 4% %, Ao 4 T2 09EH A S brriatd &\,
Green apple aroma, dry & refreshing on the palate.

Delicately balanced with astringency.

< préf.Aichi & k4>
Kubheiji 50 Eau du Désir (Junmai Daiginjo) 16%vol 22€ / 150€
LF &R s ARSE polissage # £ $4 50%
Nez fruité, acidité frais, sec, umami du riz concentré.
2. bAEE LRb, BEORLED0EH L. 1D RVER, ZIVEREE,
Fruity aroma, fresh acidity, dry, concentrated rice umami.

< préf.Ishikawa &M &>
Kuro-obi Yu-Yu (Tokubetsu Junmai) 15%vol 18€/120€
LrEL Bk polissage # £ %4 68%
Assemblage de 3 sakés differénts. Golit ambré, note de miel et d’épices.
Kura Master Médaille d’Or 2019.
BECRNEIEFOOVEY), H2DECESHLVEICF IR LB,
Assembly of 3 different sakes. Amber taste, hints of honey and spices.
Kura master Gold Medal 2019.




SAKE
10¢1(100ml) / 72¢1(720ml)

< préf. Fukui 4% 7+ &>

Kuzuryu (Junmai ) 14.5%vol 18€ / 120€
AR sk A polissage # £ %4 65%

Rond et aromatique, corsé, note de vanille, épices.
FLEAN—TDE)SZL i -rEd en g,
£0RAEE, §AREFE20 50 X &, MG &\

Round, aromatic and full bodied. Hints of spices and vanilla.

< préf.Fukui 4% # 4>
Kokuryu Ryu (Daiginjo) 16%vol 31€/215€
2R At A%s polissage # £ $4 40%
Produit a coté de la mer, note de fleurs blanches, lait de coco et amande douce.
e, RO, RS0 § 4. B LB TIRED EKVIL,
PHLRE 2L D& HFOK K 5B
Produced near the sea, hints of white flowers, coconut milk and almonds.

< préf.Mie Z & 4>
Zaku Gen no Tomo (Tokubetsu Junmai) 15%vol 18€/120€
F 0% HIt polissage # £ $4 60%
Arome de péche blanche et de fleurs. Sec avec une légere acidité.
QK2 TIRNE), BaR S H AL S8 2 T #2480 % § R0HMABIL 342
Aroma of white peach and flowers. Dry with a slight acidity

< préf. Hiroshima & % &>
Shichihon Yari Wataribune77%(Junmai) 15%vol 18€ / 120€
A Bk 77% A polissage # £ F4 7T7%

Nez végétal, jeune pousse et céréale maltée. Bouche tension automnale,
saline et umami. Finale persistante et beaux amers.

DB & - EARE BUES S, TEY, AV F RS EVEERLR G\ 2841,
Vegetal nose, young shoots, and malte cereal. Autumnal tension in the mouth,
with saline and umami notes. Persistent finish with beautiful bitterness.



SAKE

10c1(100m1) / 50c1(500m])
< préf. Hiroshima & % &>
Fukunishiki FU (Junmai) 8%vol 18€/ 85€
FTXBFU stk polissage # £ F4 70%
Saké moderne, dune grande buvabilité(8% vol seulement).

Plein de fruits(poire, péche, melon). Douceur, fraicheur et 1égéreté.
HH o %sE), BATILI - 8%, 23k )Eer, TolklEad,
Modern sake, highly drinkable(only 8% alcohol by volume).Bursting

with fruits(pear, peach, melon). Sweetness, freshness and lightness.

10¢1(100ml) / 72¢1(720ml)

< préf. Hiroshima J& & &>
Fukucho Seafood (Junmai) 13%vol 18€ / 120€
FXE& &AL Seafood SbE polissage # £ $4 70%

Saké aux notes citronnées, révélées par le koji blanc et la douceur de I'eau.
Parfait avec fruits de mer et fruits.

TR R T LEC DRG0 @A F T U VEIVEBTT

Sake with hints of lemon, revealed by the white koji and the softness

of the water. Perfect with seafood and fruits.

< préf.Kochi & X=1§->
Akitora ( Junmai ) 16%vol 18€/120€
XILE % polissage # £ $4 80%
Gout léger de banane et de céréales. Rafraichissant et gourmand.
£+ =2 0MoF £ AL FRE R LE, @00 %N F T B4t bVE,
ATEL B8MTEL &L
Light taste of banana and cereals. Refreshing and indulgent.



PARIS

Dégustation de 7 verres Sakés pour Menu OMAKASE

/ Tasting of 7 glasses of sake for OMAKASE Menu 110€

1 saké pétillant 10cl, 4 sakés secs 10cl, 1 saké doux 4cl, 1 shochu 4cl

1 sparkling sake 100ml, 4 dry sakes 100ml, 1 sweet sake 40ml, 1 shochu 40ml
*Pouvez-vous commander avant le service. / Please order before service.

Apéritifs
Saké pétillant / Sparkling Sake
Shichiken Yama no kasumi 11%vol. 10cl 20€

Coupe de Champagne / Glass of champagne

Agrapart et fils 7 crus Extra-Brut 12%vol. 10cl 21€
Biére japonaise / Japanese beer / ASAHI 5.2%vol. 33cl 10€
Liqueur Yuzu / Yuzu Liquor / YUZUSHU 8%vol. 8cl 13€
Liqueur Prune / Ume Liquor / UMESHU 12%vol. 8cl 13€

Verre de Vins Blancs / Glass of white wines 10cl
Sancerre Les Romains 2022 « Bio » 19€

Domaine Vacheron

Koshu Shimoiwasaki il T&IE 2020 20€
Diamond Winery

Le Koshu séduit par sa fraicheur, son acidité vive, son arbme fruité délicat, pomme, péche blanche ,

sa sécheresse avec assez de minéralité et sa polyvalence avec une variété de cuisines.

Koshu seduces with its freshness, its lively acidity, its delicate fruity aroma, apple, white peach,

its dryness with enough minerality and its versatility with a variety of cuisines

Pouilly Fuissé 1er cru Les Chevriéres 2021 20€

Domaine Olivier Merlin

Verre de Vins Rouge / Glass of red wine 10cl
Auxey Duresses 2018 Domaine Matrot 20€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.



Boissons non alcoolisées / Soft drinks

L’eau minérale plate / Still water / Thonon

L’eau minérale gazeuse / Sparkling water / Chateldon

Delice Shiso fait maison / Shiso juice

Yuzu Sparkling / Sparkling Yuzu juice

Ginger ale fait maison / Home made ginger ale

Thé japonais / Japanese tea
Thé vert / Green tea / Sencha

Thé grille(torréfié) / Roasted tea / Hojicha

Thé genmai / Brown rice green tea / Genmaicha

Infusion Sarrasin / Buckwheat tea / Sobacha

Pour la fin de votre repas / For finish vour meal

Café espresso

Décaféiné

Matcha

Whisky japonais / Japanese whiskies
Suntory HIBIKI 21 ans (Blended)

Suntory Yamazaki 18 ans (Single malt)

43%vol.

43%vol.

Shochu/Awamori (Eaux de vie japonais) / Japanese brandies

Tarukura Sakura(Riz / Rice /préf. Kumamoto )

Hyakunen no kodoku(Orge / Barley /préf Miyazaki )25%vol.

Kiccho Hozan(Patate douce / Sweet potato /préf.Kagoshima ) 25%vol.

Yonaguni Bleu(Riz / Rice /préf.Okinawa )

43%vol.

60%vol.

75cl

75cl

25cl

25cl

25cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

4cl

9€

9€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

6€

6€

20€

85€

95€

27€

24€

20€

28€



